
Mittagsmenu Vegetarisches Menu

Montag Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

11.03.24 Szegedinergulasch Quornragout

Bramatapolenta Bramatapolenta

und Fenchel und Fenchel

Dienstag Bouillon mit Fideli Gemüsebouillon

12.03.24 Kalbsbratwurst Überbackene Rösti

Zwiebelsauce, Rösti mit Gemüse

und Romanesco und Emmentaler

Mittwoch Erbsencremesuppe Ebsencremesuppe

13.03.24 Geschmorte Schweinshaxen Gemüse-Spiralen-

Spiralen Auflauf 

und Kohlrabi mit Feta

Apfelmostcreme Apfelmostcreme

Donnerstag Basler Mehlsuppe Basler Mehlsuppe

14.03.24 Coq au vin Panierte Zucchetti

Pommes Frites Pommes Frites

und glasierte Karotten und glasierte Karotten

Meringues mit Rahm Meringues mit Rahm

Freitag Selleriesuppe Selleriesuppe

15.03.24 Sautiertes Forellenfilet Gemüseomelette

Dillsauce, Salzkartoffeln Peperonisauce

und Blattspinat und Salzkartoffeln

Samstag Kartoffel-Lauchsuppe Kartoffel-Lauchsuppe

16.03.24 Rote Bohneneintopf Rote Bohneneintopf 

mit Kräuterreis mit Kräuterreis

und Kefen und Kefen

Sonntag Bouillon mit Eierstich Gemüsebouillon

17.03.24 Gespickter Rindsbraten Tofugeschnetzteltes

Karoffelstock Kartoffelstock

und grüne Bohnen und grüne Bohnen

Schwarzwäldertorte Schwarzwäldertorte

Mittagsmenu CHF 18.00 Vegetarisches Menu CHF 18.00

Zu den Menus servieren wir einen Saisonsalat. Das Dessert ist im Preis nicht inbegriffen. 

Unser Fleisch stammt aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

Menuplan 
11. März bis 17. März 2024



18. März bis 24. März 2024

Mittagsmenu Vegetarisches Menu Nachtessen

Montag Weissweinsuppe mit Croutons Weissweinsuppe mit Croutons

18.03.24 Pouletburger Tofuragout Apfeljalousie

Lyonerkartoffeln Lyonerkartoffeln mit Vanillesauce

und glasierte Karotten und glasierte Karotten

Dienstag Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

19.03.24 Sautierte Schweinsplätzli Maispizza Lyonersalat

Kräutersauce, Polenta mit mediterranem Gemüse mit Kresse

und Spargeln und Mozzarella überbacken und Radisli

Mittwoch Getreidecremesuppe Getreidecremesuppe

20.03.24 Kanichenragout Pilzragout Eierrösti

Kartoffelstock Kartoffelstock mit buntem Salat

und tomatierter Fenchel und tomatierter Fenchel

Caramelköpfli Caramelköpfli

Donnerstag Bouillon mit Backerbsen Gemüsebouillon

21.03.24 Penne Carbonara Penne Birchermüesli

mit Broccoli mit Gemüserahmsauce mit Rahm

Grüner Salat und Broccoli

Freitag Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe

22.03.24 Fischstäbli Frühlingsrollen Gschwellti

Currymayo, Trockenreis Trockenreis mit Rohschinken

und Krautstiele a la creme und Romanesco und Kräuterquark

Samstag Randen-Kokossuppe Randen-Kokossuppe

23.03.24 Zucchettipiccata Zucchettipiccata Reichhaltiges Cafe Complet

Tomatensauce Tomatensauce mit Fleisch, Käse, Butter, Konfi

Spaghetti und Kefen Spaghetti und Kefen und Landfrauenbrot

Sonntag Bouillon mit Kräuter Gemüsebouillon

24.03.24 Kalbsgeschnetzteltes Rösti mit Gemüse Minestrone

Zürcher Art, Rösti und Greyerzer überbacken mit Knoblauchbaquette

und Frühlingsgemüse

Beerenkompott mit Glace Beerenkompott mit Glace

Geburtstagswunsch Wochenhit

Rindskutteln an Tomatensauce

Zu den Menus servieren wir einen Saisonsalat. Bratkartoffeln

Unser Fleisch stammt aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert. und Tagesgemüse

Menuplan 


