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HASLE-RUEGSAU 08. April bis 14. April 2024

Montag Kressecremesuppe Kressecremesuppe
08.04.24 Pouletfliigeli Gebratener Halloumikase
Currysauce, Bratkartoffeln Bratkartoffeln
und geschmorter Fenchel und geschmorter Fenchel
Dienstag Kartoffel-Lauchsuppe Kartoffel-Lauchsuppe
09.04.24 Ho6rnli und Ghackets Hornli-Gemiiseauflauf
mit Apfelmus mit Emmentaler iiberbacken
Griiner Salat
Mittwoch Gemusecremesuppe Gemdusecremesuppe
10.04.24 Bernerplatte Zucchettirolichen mit Kase
Salzkartoffeln und getrockneten Tomaten
und Dérrbohnen und Salzkartoffeln
Schokoladencake Schokoladencake
Donnerstag Bouillon mit Fladli Gemisebouillon
11.04.24 Geschmorte Kalbsbrust Spargelrisotto
Spargelrisotto mit Cherrytomaten
und Cherrytomaten und Parmesan
Freitag Zucchettisuppe Zucchettisuppe
12.04.24 Schweinsragout mit Pilzen Pilzragout
Kartoffelgaletten Kartoffelgaletten
und Lauch und Lauch
Samstag Currysuppe Currysuppe
13.04.24 Hausgemachte Gemiiselasagne Hausgemachte Gemiiselasagne
und Broccoli mit Mandeln und Broccoli mit Mandeln
Sonntag Bouillon mit Gemiisebrunoise Gemisebouillon
14.04.24 Suure Mocke Tofuragout

Kartoffelstock
und Mischgemiise
Glace mit Rahm

Kartoffelstock
und Mischgemiise
Glace mit Rahm

Mittagsmenu CHF 18.00

Vegetarisches Menu CHF 18.00

Zu den Menus servieren wir einen Saisonsalat. Das Dessert ist im Preis nicht inbegriffen.

Unser Fleisch stammt aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.



a

Menuplan

v 0 . -
HASLE-RUEGSAU 15. April bis 21. April 2024

Montag Gemusecremesuppe Gemdusecremesuppe
15.04.24 Bauernbratwurst Rosti mit Gemiise
Zwiebelsauce, Rosti und Mozzarella iiberbacken
und Zucchetti
Dienstag Rote Bohnensuppe Rote Bohnensuppe
16.04.24 Trutenbrust, Thymiansauce Quarksteak, Peperonisauce
Griessmondli Griessmondli
und zweifarbige Spargeln und zweifarbige Spargeln
Mittwoch Bouillon mit Backerbsen Gemisebouillon
17.04.24 Schweinsgeschnetzteltes Gemiiseomelette
Lyonerkartoffeln Lyonerkartoffeln
und Kefen und Kefen
Studentenschnitten Studentenschnitten
Donnerstag Spinatsuppe Spinatsuppe
18.04.24 Vegetarische Alplermakronen Vegetarische Alplermakronen
knusprige Zwiebeln knusprige Zwiebeln
und Apfelmus und Apfelmus
Freitag Getreidecremesuppe Getreidecremesuppe
19.04.24 Fischstabli, Zitronenmayonnaise Quornsteak, Krautersauce
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
und Blattspinat und Blattspinat
Samstag Kartoffelsuppe mit Mayoran Kartoffelsuppe mit Mayoran
20.04.24 Schweinsrahmschnitzel Toufschnitzel
Butternudeln Rahmsauce, Nudeln
und Aprikosen und Aprikosen
Caramelkopfli Caramelkopfli
Sonntag Bouillon mit Schnittlauch Gemisebouillon
21.04.24 Emmentaler Lammvoressen Saucen Eier

Kartoffelstampf
und glasierte Karotten
Schokoladenmousse

Kartoffelstampf
und glasierte Karotten
Schokoladenmousse

Mittagsmenu CHF 18.00

Vegetarisches Menu CHF 18.00

Zu den Menus servieren wir einen Saisonsalat. Das Dessert ist im Preis nicht inbegriffen.

Unser Fleisch stammt aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.



